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Scatola 
”LAGO DI COMO”. 

 
Fondo blu lucido con 
stampa del Lago di 
Como. 
 

Dimensioni: 
Lunghezza 45 cm 
Profondità 34 cm 
Altezza 9 cm 

Scatola 
“DELIZIA LARIANA”  
scatola colo avana, nastro 

di raso verde e Logo 
Consorzio 

 
Dimensioni: 

Lunghezza 32 cm 
Profondità 23 cm 

Altezza 12 cm 
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1 vasetto Miele di Como 500 gr., 1 Caciotta Vacca,  2 mignon 
liquori Canzo ( Amaro del Ghisallo e Vespetrò), 1 Mataloch di 
Bellagio, 1 Nocciolini di Canzo, 1 Sciroppo piccoli frutti, 1 kg 
Farina di Polenta, 1 bottiglia Olio Vanini da 500 ml,  1 Salame 
Nostrano ( o Salame Brianza), 2 Confetture o Marmellate o 
Gelatine, 1 busta di Missoltino, 1 Filetto di Trota Salmonata. 
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1 p.zo Lariano di Alpeggio, 1 Caciotta di Vacca, 1 Mignon Liquori di Canzo  
( Amaro del Ghisallo o Vespetrò), 1 fila Salamini Cacciatori, 1 Mataloch di 
Bellagio,  1 vasetto Miele di Como 500 gr,  1 busta di Missoltino, 1 sacchetto 
Nocciolini di Canzo, 1 bottiglia di Olio Vanini di Lenno 250 ml, 1 pacchetto 
Farina di Polenta, 1 bott.Vino Bianco o Rosso, “Nustranell” ( IGT Terre 
Lariane), 1 Confetture o Marmellate o Gelatine, 1 Salame Brianza DOP. 
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1 Filetto di Trota Salmonata, 2 Mignon Liquori di Canzo           
(Amaro del Ghisallo e Vespetrò), 1 bott.Vino Bianco o Rosso, 
“Nustranell” ( IGT Terre Lariane), 1 vasetto Miele di Como 
500 gr, 1 busta di  Missoltini,  1 sacchetto Nocciolini di Canzo, 
200 gr., 1 bottiglia di Olio Vanini di Lenno da 250 ml.,  1 Kg 
di Farina di Polenta, 2 Confetture o Marmellate o Gelatine, 1 
conf. Filetti di Pigo ( Squartone),  
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2 Biscotti di Canzo, 1 Masigott di Erba, 1 vasetto Miele di Como 500 gr, 2 
Mignon Liquori di Canzo ( Amaro del Ghisallo e Vespetrò), 1 Mataloch di 
Bellagio, 1 Nocciolini di Canzo, 1 Sciroppo piccoli frutti, 3 Confetture o 
Marmellate o Gelatine. 
�
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1 busta di  Missoltini , 1 Filetto di Trota Salmonata,  
1 Mignon Liquori di Canzo ( Amaro del Ghisallo o 
Vespetrò), 1 bott.Vino Bianco o Rosso, “Nustranell” ( IGT 
Terre Lariane), 1 bottiglia di Olio Vanini di Lenno da 250 
ml., 1 vasetto Miele di Como 500 gr,1 Kg di Farina di 
Polenta, 1 Confetture o Marmellate o Gelatine.  
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1 Taleggio di Capra, 1 Fiocco di Neve ( caprino stagionato), 1 vasetto Miele 
di Como 500 gr., 1 bottiglia di Olio Vanini di Lenno 250 ml, 1 pacchetto 
Farina di Polenta, 1 bott.Vino Bianco o Rosso, “Nustranell” ( IGT Terre 
Lariane), 2 Confetture o Marmellate o Gelatine, 1 mignon Liquori di Canzo  
(Amaro del Ghisallo o Vespetrò). 
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1 Masigott di Erba, 1 vasetto Miele di Como 500 gr, 2 mignon liquori 
Canzo ( Amaro del Ghisallo e Vespetrò), 1 Mataloch di Bellagio,  
1 Nocciolini di Canzo, 1 sciroppo Piccoli Frutti, 2 Confetture o Marmellate 
o Gelatine, 1 Biscotto di Canzo. 
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1 Salame Brianza (DOP), 1 Fila di Cacciatorini da 5, 1 p.zo Mortadella di 
Fegato, 1 vasetto Miele di Como 500 gr, 1 Mignon Liquori di Canzo (Amaro 
del Ghisallo o Vespetrò), 1 kg Farina di Polenta,  1 Confetture o Marmellate 
o Gelatine, 1 Olio Vanini da 250 ml. 
�
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Le Nostre Proposte, in Edizione limitata e solo su O rdinazione sono: 

 

 

 
 

 

 
 

Piatto delle Feste 

“Triangolo Lariano” 

con VESPETRO’ 

SPECIALE ( � . 43,00) 

( 1 Bottiglia Liquore 

Vespetrò, 1 pacchetto 

Nocciolini di Canzo,  

1 Masigott di Erba, 

 1 Mataloch di Bellagio). 

 

Piatto delle Feste 

“Triangolo Lariano” 

con AMARO DEL 

GHISALLO: ( � . 40,00) 

( 1 Bottiglia Amaro del 

Ghisallo, 1 pacchetto 

Nocciolini di Canzo,  

1 Masigott di Erba,  

1 Mataloch di Bellagio). 
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 Amaro del Ghisallo , altro storico marchio 

della ditta Scannagatta, è un prodotto che 
affonda (è proprio il caso di dirlo) le proprie 
radici insieme a quelle delle piante ed erbe del 
triangolo lariano che lo compongono. La ricetta 
segreta di questo pregiato digestivo è infatti 
composta esclusivamente da prodotti erbacei e 
officinali spontanei provenienti dal lembo di terra 
racchiuso tra i rami di Como e Lecco del Lario. 
Questi luoghi, con i loro frutti, unitamente alla 
lunga tradizione del suo stesso marchio rendono 
di diritto l'Amaro del Ghisallo, l'amaro «de ca' 
nostra». 

Il Vespetrò  Speciale  è il nome dato a un 
liquore di color giallognolo prodotto a Canzo 
secondo una ricetta segreta di infusioni di erbe 
aromatiche tra cui il coriandolo, l' anice, la 
scorza d' arancia e il finocchio, di probabile 
origine francese, dove questo genere di liquore 
digestivo è ancora molto apprezzato fu 
depositata a brevetto nel secolo scorso dal 
canzese Scannagatta. 

La bevanda è stata commercializzata fino agli 
anni '60, tipicamente imbottigliata nelle classiche 
bottiglie di vetro strette ed allungate, simili a 
quelle del Liquore Galliano. La sua produzione e 
vendita, diffusa e rinomata nei tempi passato, 
trova testimonianza nelle guide Baedeker di 
mezzo Ottocento [1] che lo citano come prodotto 
tipico e importante per Canzo. 

La sua produzione terminò nel 1991, ma nel 
novembre del 2008 la sua produzione è ripresa 
grazie a una famiglia di imprenditori di Bellagio. 
Assieme al Vespetrò, è stato riproposto anche 
l'Amaro del Ghisallo, detto il Campionissimo, in 
onore di Fausto Coppi e del santuario del 
Ghisallo, dedicato proprio ai ciclisti. 

 

 

 

Le Buste delle Feste…  
Disponibili  Buste colorate 

 ( Oro, Rosso e Blu). 
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2 Biscotti di Canzo ( Nocciolini e Frollini), 2 vasetti miele di Como, 2 confetture/salse 
per formaggi, 1 Mataloch dei Bellagio. 
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1 sciroppo di Piccoli Frutti,1 Nocciolini di Canzo, 2 vasetti miele di Como, 2 
confetture/salse per formaggi, 1 Mataloch di Bellagio. 
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1 busta di Missoltini, 2 Verdure dell’Orto sott’olio, 1 profumo orto, 1 Farina di 
Polenta, 1 Olio Vanini di Lenno 250 ml. 
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2 Profumi dell’orto, 2 verdure sott’olio, 1 farina di polenta, 1 conf. Missoltino, 1 Olio 
Vanini di Lenno da 250 ml. 
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2 vasetti miele di Como, 1 confettura Mele e noci, 1 conf. Mele e menta,  
1 mostarda di mele, 1 conf. Melarancio 
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2 vasetti miele di Como, 1 conf. Pere e liquirizia, 1 conf. Pere e Vino Rosso,  
1 conf. Pere e Zenzero, 1 Pere e Vaniglia 
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o Sciroppo disponibile nelle seguenti varietà:  

·  Lamponi, Mirtilli e Menta 
 

o Confetture Dolci  disponibile nelle seguenti varietà: 
·  Lamponi, Lamponi e Vaniglia,  Mele & Noci 
·  Mirtilli,     Mele & Cannella,   
·  Melarancio     Mele & Menta  
·  Fragole,     Frutti di Bosco, 
·  Prugne,     Uva Spina. 

 
o Salse per Formaggi & Carni : 

 
·  Pere e liquirizia,    Pere e vino rosso,  
·  Pere e zenzero,    Pere e vaniglia. 
·  Mostarda di mele,    Composta di peperoni al miele, 
·  Mistero di melissa    Gelatina di melograno. 

( pomodoro&limone),   Gelatina di salvia,    
 

o Miele disponibile nelle seguenti varietà: 
·  Acacia, Melata, Tiglio, Millefiori, Castagno 

 
o Farina di Polenta  disponibile nelle seguenti varietà:  

·  Gialla, Taragna, Grano Saraceno e per Dolci 
 

o Verdure dell’orto  disponibile nelle seguenti varietà:  
·  carote, cipolle rosse, melanzane, peperoni, zucchine  

 
·  Profumi dell’Orto  disponibile nelle seguenti varietà:  

·  classico, per carne, per pesce, per sughi 
 

·  “Birra & Vino”:  
·  Birra Lariana di castagne, Birolla  
·  Vino “Sorsasso di Domaso (CO), bianco e rosso  
·  Vino “Nustranell” Valcurone (LC), bianco e rosso 
·  Liquore, Amaro del Ghisallo (CO) 
·  Liquore,  Vespetrò (CO) 

 
·  Salumi : Nostrano, Brianza DOP, Cacciatori DOP, Cacciatorini ( File da 5), 

Lardo, Mortadella cotta. 
 

·  Formaggi: Semuda, Lariano di Capra, Lariano di Alpeggio 


